PEEFARLD: INEEEDIENTES:

FRITE & BACON E A - 1 PACOTE DE MACARRAD

LINGUICA NA TIPS "PENNE"
PAMELA DE
PRESSAL. NAD - 1 LATA DE MOLHO PRONTO
FPRECISA colocarR
DLED, POIS O . 1 LATA DE CREME DE

BACON JA SOLTA © LEITE
SUFICIENTE PARA .
FRITAR. - BACON E LIN&EUICA A
KUANDO GOSTO
COMECAREM A
DOURAR, LOLLOQUE - MEIA CEBOLA PEQUENA
ACEBOLAE O COETADA GOSSEIRAMENTE

ALHO E FRITE PCOR

MAIS UM TEMPO - 1 DENTE DE ALHO &SRANDE

ATE QLUE A
LIN&DIGA E & -3 LATAS DE AcUA (USAR A
BACON FIGUEM MEDIDA DA LATA DE MOLHE)
BEM DOURADOS.

- 1 COLHER DE SCOBREMESA
EASA DE SAL

- 250 GRAMAS DE QUEID
MOZARELA RALADS

EM SESUIDA,
LOLOGKUE & MOLHD
FPEONTO, AS 2
MEDIDAS DE ASLUA E

£ CBEME DE LEITE. |

) 4 N
COLORUE O DESLIGLUE A PANELA E
MACARRAD E TIRE A PRESSAO © MAIS
ACOMODE-O NA RAPID® POSSIVEL PARA
PANELA. cOLOGUE GUE & MACARRAD NAD
O SAL.. DEIXE —— GRUDE N& FUNDS.
COZINHAR POR 7 MIN DESPEJE-O POR CIMA DA
NA PRESSAO. — MOZARELA. SIRVA
DURANTE ESSE PUXANDO SEMPRE DO
TEMPO, COLOGUE A FUNDO.
MOZARELA RALADA
NUM REFRATARIO- ETMS




