[ PeeEPARo: |\ | INGREDIENTES:
FRITE © BACON E A . 1 PACOTE DE MACARRAD
LINGUIGA NA TIPE "PENNE"
PANELA DE
PRESSAL. NAD . 1 LATA DE MOLHO PRONTO
PRECISA COLOCAR
OLED, POIS O . 1 LATA DE CREME DE
BACON JA SOLTA © LEITE
SUFICIENTE PARA
FRITAR. - BACON E LINEUICA A
QUANDO GOSTO
COMEGAREM A
DOURAR, COLOAUE . MEIA CEBOLA PEAUENA
A CEBOLAE O CORTADA GOSSEIRAMENTE
ALHO E FRITE POR
MAIS UM TEMPO . 1 DENTE DE ALHO &RANDE
ATE GILE A
LINGLIGA E © . 2 LATAS DE AcUA (USAR A
BACON FIQUEM, MEDIDA DA LATA DE MOLHO)
\ BEM DOURADOS. )
. 1 COLHER DE SOBREMESA
BASA DE sS4l

_“

EM SESUIDA,
LOLOGUE & MOLHD
FPEONTS, AS 2
MEDIDAS DE ASUA E
& CEEME DE LEITE.

L o
4 \ N
COLOBUE O DESLIGLUE A PANELA E
MACARRAD E TIRE A PRESSAL © MAIS
ACOMODE-O NA RAPIDO POSSIVEL PARA
PANELA. cOLOGUE GUE & MACARRAD NAD
O SAL.. DEIXE e GRUDE N FUNDO.

COZINHAR POR 7 MIN DESPEJE-O POR CIMA DA
NA PRESSAD. — MOZARELA. SIEVA
DURAMNTE ESSE PUXANDS SEMPRE DO

TEMPO, COLOAUE A FUNDO.

MOZAEELA BALADA
NUM REFRATARIO- ETMS




