[ngredientes: olhos
S * 2 colheres de melho de tomate = B
| cother (cafE) de sql 2. yicaras de batata

. profito
/3
Y2 peito de frango sem osso e R palha

| 3

2. DOURE © ALHO
M AZEITE

1. £OETE 2
FEANGO EM
ELUBINHSS

3. COLOAQUE O FRANGD E L
O SAL- E DEIXE FRITAR
POR 15 MINUTSS

4. EM OUTRA PAMELA,
GESPEJE & CREME-DE-LEITE,
AS 2 COLHERES DO MOLHO E

& SAL-
DEIXE POR 3 MINUTOS.

7. CUBRA COM A
BATATA FPALHA MA
HORA DE SERVIR.

(DELIcIAL)

6. COLOGUE AS FATIAS DE
MOZZARELLA.
DEIXE NO FORNSD (NAD
PRELCISA SER ARUELIDS)
POR 15 MINUTOS.

REFRATARIA, COLOGUE O
FRANGC JA COZIDO,
ACEESCENTE £ PALMITO,
MISTURE & MILHO E CUBRA
EOM & MOLHS.




