INGREDIENTES:

1 K& DE CARNE Moiba (DE SuA
PREFERENCIA)

1 PCTE DE SOPA DE CEBOLA

110 & DE QUEILD MOZARELLA

110 & DE PRESUNTS

2 COLHERES (SOPA) DE MARSARINA
BACON EM PEDACINHOS

3 ONOS LOZIDOS

ATENGAO: A
PROPORGAO E SEM PRE
1 PCTE DE SOPA DE
CEBOLA PARA CADA K&

EM UM RECIPIENTE, MISTURE A
CARME CcOM A SOPA DE CEBOLAE A
MARGARINA ATE FICAR UMA MASSA
HOMOGENEA-

COLOGUE A CARNE
SOBRE O PAPEL
FILME E, COM ELA,
FAGA UM RETANGULO
DE CERCA DE 2 CM DE
ESPESSURA.

SOBRE UMA SUPERFICIE LISA,
DESENROLE © PAPEL FILME ATE ©
FORMATO DE UM RETANGULO DO
TAMANHS UM POUCO MAICR QUE & DE
UMA FOLHA DE PAPEL SULFITE-

CUBRA A CAERNE £OM O QUEIND, EM SESUIDA, COM O
PRESUNTO. DEIXE UMA BORDA NAS EXTREMIDADES
PARA QUE VOLE CONSIGA FECHAR A CARNE DEPDIS. - N\

COM A AJUDA DELE, VA ENROLANDO A CARNE,

SE&URE © PAPEL FILME NAS EXTEEMIDADES E,
LOME SE FOSSE UM BOCAMBOLE.

IMPORTANTISSIMO:

TOME © CUIDADO PARA QUE A CARNE NAC ASSE DEMAIS. ELA FICA




